[bookmark: _GoBack]设备清单及技术参数要求
	一、食堂家具及厨房用具

	序号
	产品
名称
	规格
	技术参数要求
	数量
	单位
	单价最高限价（元）

	（一）一层厨房设备

	1.更衣间

	1.1.
	四层水杯存放板架
	800×200×1000
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）侧板采用≥1.0mm厚板。
	1
	台
	790

	1.2.
	十二门更衣柜
	900×350×1800
	1）整体采用不锈钢制作；
2）侧板采用≥1.0mm厚板。
	4
	台
	1360

	2.冷库/食品恒温仓
	

	2.1.
	四层存放架
	1500×500×1500
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）格栅采用≥30×15方管；
3）立柱采用≥38×38方管；
4）配可调子弹脚。
	7
	台
	1580

	2.2.
	四层存放架
	1200×500×1500
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）格栅采用≥30×15方管；
3）立柱采用≥38×38方管；
4）配可调子弹脚。
	1
	台
	1390

	2.3.
	四层存放架
	950×500×1500
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）格栅采用≥30×15方管；
3）立柱采用≥38×38方管；
4）配可调子弹脚。
	1
	台
	1280

	2.4.
	平板推车
	600×900×900
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）面板厚度≥1.0mm；
3）配载重型固定轮≥2套，载重型带刹车万向轮≥2套。
	10
	台
	890

	2.5.
	单层存放架
	1200×1000×300
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）格栅采用≥30×15方管；
3）立柱采用≥38×38方管；
4）配可调子弹脚。
	4
	台
	890

	2.6.
	四层平板架
	1500×500×1500
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）层板厚度≥1.0mm；
3）立柱采用≥38×38方管；
4）配可调子弹脚。
	3
	台
	1820

	3.肉类加工

	3.1.
	左单星杀鱼台
	1500×760×800+150
	1）304不锈钢制作；
2）台面/星盆≥1.2mm厚；
3）立管≥38×38mm方管，配可调节子弹脚；
4）星盆尺寸：500×500×280mm。
	1
	台
	1990

	3.2.
	双层工作台
	2200×1000×800
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板；
3）层板厚度≥0.8mm；
4）脚管采用≥38×38×1.0mm方通；
5）配可调子弹脚。
	1
	台
	2500

	3.3.
	单星盆台
	1000×760×800+150
	1）304不锈钢制作；
2）台面/星盆≥1.2mm厚；
3）立管≥38×38mm方管，配可调节子弹脚；
4）星盆尺寸：800×500×280mm。
	4
	台
	1680

	4.菜类加工

	4.1.
	四层存放架
	1500×500×1500
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）格栅采用≥30×15方管；
3）立柱采用≥38×38方管；
4）配可调子弹脚。
	2
	台
	1500

	4.2.
	双层工作台
	2200×1000×800
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板；
3）层板厚度≥0.8mm；
4）脚管采用≥38×38×1.0mm方通；
5）配可调子弹脚。
	2
	台
	2500

	4.3.
	单星盆台
	1000×760×800+150
	1）304不锈钢制作；
2）台面/星盆≥1.2mm厚；
3）立管≥38×38mm方管，配可调节子弹脚；
4）星盆尺寸：800×500×280mm。
	4
	台
	1680

	5.厨房/烹调区

	5.1.
	炉拼台
	300×1250×800+450
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）面板厚度≥1.2mm；
3）其他厚度≥1.0mm。
	4
	台
	962

	5.2.
	炉拼台
	1400×400×800
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）面板厚度≥1.2mm；
3）其他厚度≥1.0mm。
	1
	台
	760

	5.3.
	双层工作台
	1800×900×800
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板；
3）层板厚度≥0.8mm；
4）脚管采用≥38×38×1.0mm方通；
5）配可调子弹脚。
	6
	台
	2000

	5.4.
	四层存放架
	1500×500×1500
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）格栅采用≥30×15方管；
3）立柱采用≥38×38方管；
4）配可调子弹脚。
	2
	台
	1500

	5.5.
	三层餐车
	800×500×900
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）层板厚度≥1.0mm；
3）立柱采用≥30×30mm方管；
4）配固定脚轮≥2个，万向带刹车脚轮≥2个。
	10
	台
	1120

	6.教师备餐间

	6.1.
	双层工作台
	1500×700×800+150
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板；
3）层板厚度≥0.8mm；
4）脚管采用≥38×38×1.0mm方通；
5）配可调子弹脚。
	1
	台
	1830

	7.洗碗间

	7.1.
	单星盆台
	1000×760×800+150
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面/星盆厚度≥1.2mm；
3）立管≥38×38mm方管，配可调节子弹脚；
4）星盆尺寸：800×500×280mm。
	5
	台
	1600

	7.2.
	四层存放架
	1500×500×1500
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）格栅采用≥30×15方管；
3）立柱采用≥38×38方管；
4）配可调子弹脚。
	2
	台
	1500

	7.3.
	活动双层工作台
	1000×700×800
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板；
3）层板厚度≥0.8mm；
4）脚管采用≥38×38×1.0mm方通；
5）配万向轮。
	1
	台
	1060

	（二）二层厨房设备

	1.备餐间

	1.1.
	双层工作台
	1500×700×800+150
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板；
3）层板厚度≥0.8mm；
4）脚管采用≥38×38×1.0mm方通；
5）配可调子弹脚。
	7
	台
	1830

	1.2.
	双层工作台
	1800×760×800+150
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板；
3）层板厚度≥0.8mm；
4）脚管采用≥38×38×1.0mm方通；
5）配可调子弹脚。
	2
	台
	1890

	2.收污间

	2.1.保洁间（外部）

	2.1.1.
	双层工作台
	1800×760×800+150
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板；
3）层板厚度≥0.8mm；
4）脚管采用≥38×38×1.0mm方通；
5）配可调子弹脚。
	1
	台
	1890

	2.1.2.
	单星盆台
	1000×760×800+150
	1）304不锈钢制作；
2）台面/星盆厚度≥1.2mm；
3）立管≥38×38mm方管，配可调节子弹脚；
4）星盆尺寸：800×500×280mm。
	1
	台
	1680

	（三）三层厨房设备

	1.备餐间

	1.1.
	双层工作台
	1500×700×800+150
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板；
3）层板厚度≥0.8mm；
4）脚管采用≥38×38×1.0mm方通；
5）配可调子弹脚。
	7
	台
	1830

	1.2.
	双层工作台
	1800×760×800+150
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板；
3）层板厚度≥0.8mm；
4）脚管采用≥38×38×1.0mm方通；
5）配可调子弹脚。
	2
	台
	1890

	2.收污间

	2.1.保洁间（外部）

	2.1.1.
	双层工作台
	1800×760×800+150
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面厚度≥1.2mm，内衬≥15mm防水机制板；
3）层板厚度≥0.8mm；
4）脚管采用≥38×38×1.0mm方通；
5）配可调子弹脚。
	1
	台
	1890

	2.1.2.
	单星盆台
	1000×760×800+150
	1）304不锈钢制作；
2）台面/星盆厚度≥1.2mm；
3）立管≥38×38mm方管，配可调节子弹脚；
4）星盆尺寸：800×500×280mm。
	1
	台
	1680

	（四）配套设备
	

	1
	教师餐桌椅
	1200×1750×750
	桌面材质工艺：岩板面≥11mm厚贴≥15mm多层板板木结合，防水、耐磨、耐高温。
	24
	套
	1050

	2
	八人餐桌椅
	2000×1340×750mm
	1）外型规格：2000×1340×750Hmm；
2）台面规格：2000×580×40Hmm；
3）椅面规格：2000×180×40Hmm；
4）台面/椅面离地高度：450/750Hmm；
5）台面材料：304#≥1.2mm不锈钢板；
6）支架材料：304#≥50×50×1.2mm方管； 
7）加固材料：201#≥1.2mm不锈钢U型槽。
	128
	套
	1100

	3
	四人餐桌椅
	1200×1340×750mm
	1）外型规格：1200×1340×750Hmm；
2）台面规格：1200×580×40Hmm；
3）椅面规格：1200×180×40Hmm；
4）台面/椅面离地高度：450/750Hmm；
5）台面材料：304#≥1.2mm不锈钢板；
6）支架材料：304#≥50×50×1.2mm方管；
7）加固材料：201#≥1.2mm不锈钢U型槽。
	26
	套
	650

	（五）厨房厨杂用品
	

	1
	大扁勺
	φ280×80
	食品级304不锈钢，全钢。
	7
	个
	18

	2
	漏勺
	φ300×100
	食品级304不锈钢，全钢。
	5
	个
	30

	3
	锅铲
	1250×170
	食品级304不锈钢，特厚款。
	8
	把
	42

	4
	汤桶
	φ500×490
	食品级304不锈钢，加厚款，尺寸与保温汤饭车相匹配。
	7
	个
	175

	5
	收纳箱大
	830×630×450
	pvc加厚款，容量：≥200L。
	6
	个
	110

	6
	收纳箱中
	700×550×350
	pvc加厚款，容量：≥130L。
	10
	个
	70

	7
	收纳箱小
	600×500×450
	pvc加厚款，容量：≥65L。
	15
	个
	65

	8
	饭桶
	φ500×270
	食品级304不锈钢，加厚款，尺寸与保温汤饭车相匹配。
	17
	个
	130

	9
	鸡蛋铲
	250×65
	食品级304不锈钢，全钢特厚款。
	8
	个
	15

	10
	熟菜盆
	320×150×530
	食品级304不锈钢，特厚款。
	30
	个
	130

	11
	熟菜盆盖
	330×540
	食品级304不锈钢，特厚款。
	30
	个
	48

	12
	打菜勺（2两）
	400×85
	食品级304不锈钢，防滑全钢。
	32
	把
	22

	13
	不锈钢打饭勺
	260×90
	食品级304不锈钢，加厚款。
	18
	把
	18

	14
	长柄汤勺
	φ175×385×80
	食品级304不锈钢，特厚全钢。
	3
	个
	15

	15
	菜刀
	全长324×刀宽×90×刃长270
	40Cr13不锈钢，全钢，≥300g。
	6
	把
	80

	16
	肉刀
	全长324×刀宽×90×刃长270
	40Cr13不锈钢，全钢，≥300g。
	6
	把
	80

	17
	砍刀
	220×110
	40Cr13钢材,原木手柄，厚≥0.6厘米，≥960g。
	2
	把
	150

	18
	蔬菜白色菜板
	φ450×80
	食品级，PE材质，防霉抗菌。
	8
	块
	80

	19
	切肉红色菜板
	φ450×80
	食品级，PE材质，防霉抗菌。
	4
	块
	130

	20
	水产蓝色菜板
	φ450×80
	食品级，PE材质，防霉抗菌。
	1
	块
	130

	21
	蒸饭隔盆
	590×50×400
	食品级304不锈钢，特厚款，≥540g。
	80
	个
	45

	22
	蒸饭漏盘
	590×50×400
	食品级304不锈钢，特厚款，≥540g。
	20
	个
	120

	23
	筷子篓（小孔身）
	φ150×170
	食品级304不锈钢，≥250g。
	15
	个
	55

	24
	不锈钢筷子
	长约23cm
	1）食品级304不锈钢；
2）≥30g。
3）防滑防霉
	1000
	双
	1.7

	25
	匙羹
	160×38
	食品级304不锈钢。
	1000
	只
	2.5

	26
	留样盅
	φ100×80
	食品级304不锈钢。
	90
	只
	15

	27
	脚踏式垃圾桶
	φ300×320
	胶，≥10L，灰桶灰盖，特厚。
	5
	个
	125

	28
	脚踏式垃圾桶
	φ570×400
	≥50L，灰桶灰盖，特厚。
	2
	个
	250

	29
	挡鼠板
	950×600
	不锈钢。
	3
	个
	350

	30
	胶卡板
	1200×1000×150
	HDPE全新料加厚款。
	6
	个
	155

	31
	菜架
	850×600
	304不锈钢。
	3
	台
	860

	32
	大桶
	100L
	食品级pvc，≥2.8KG（白色）。
	6
	个
	168

	33
	中桶
	65L
	食品级pvc，≥2.25KG（白色）。
	2
	个
	120

	34
	大锅
	φ900×350
	铁，加厚款，尺寸与炉灶匹配。
	8
	个
	135

	35
	肉盆大
	670×490×370
	食品级304不锈钢，特厚款。
	6
	个
	110

	36
	肉盆中
	380×150×530
	食品级304不锈钢，特厚款。
	10
	个
	95

	37
	白色菜筛大
	410×600×300
	pvc，加厚款。
	20
	个
	138

	38
	红色菜筛大
	410×600×300
	pvc，加厚款。
	10
	个
	138

	39
	蓝色菜筛大
	410×600×300
	pvc，加厚款。
	3
	个
	138

	40
	方形胶筛中
	310×410×130
	pvc，加厚款。
	5
	个
	80

	41
	不锈钢分格餐盘
	355×265×35
	食品级304不锈钢，六格餐盘，加深加厚，≥520g。
	1000
	只
	27

	42
	汤碗
	φ135×50
	食品级304不锈钢，加厚款。
	1000
	只
	3

	43
	蓝色周转箱特大
	830×630×450
	pvc，容量≥160斤，加厚款。
	9
	个
	110

	44
	蓝色周转箱特中
	550×700×375
	pvc，容量≥110斤，加厚款。
	5
	个
	85

	45
	蓝色周转箱特小
	600×490×390
	pvc，容量≥90斤，加厚款。
	5
	个
	75

	46
	防滑警示牌
	330×620
	塑料，加厚款，≥680g。
	8
	个
	35

	47
	不锈钢圆筛
	φ350×100
	食品级304不锈钢，加厚款。
	2
	个
	30

	48
	不锈钢圆盘
	φ350×100
	食品级304不锈钢，加厚款。
	5
	个
	30

	49
	胶水瓢
	φ180×280×100
	食品级，加厚款。
	3
	个
	12



	二、食堂设备

	序号
	产品名称
	规格
	技术参数要求
	数量
	单位
	单价最高限价（元）

	（一）一层厨房设备

	1.更衣间

	1.1.
	洗手星盆连脚踏式龙头
	400×400×250
	1）整体304不锈钢制作；
2）台面/星盆厚度≥1.0mm；
3）其它厚度≥1.0mm。
	2
	台
	926

	1.2.
	开水器连座台
	455×340×785
	1）节能环保，省电≥30%；
2）隔热保温；
3）安装蒸汽压力排放和安全保护装置；
4）电压≥220V；
5）功率≥6KW。
	1
	台
	950

	1.3.
	紫外线消毒灯
	
	1） 电压≥220V；
2）功率≥36W；
3）具备防爆设计。
	2
	台
	280

	2.冷库/食品恒温仓

	2.1.
	高低温冷库
	5420×3700×2400
	▲1）双面彩钢板，中间聚氨酯发泡，板厚≥0.8mm，库板≥100mm厚；
2）制冷方式：风冷；
3）高温：0℃～+10℃；
4）低温：-10℃～-20℃。
	1
	座
	75800

	2.2.
	灭蝇灯
	
	1）电压≥220V；
2）功率≥30W。
	1
	台
	95

	3.肉类加工

	3.1.
	切绞肉两用机
	610×460×810
	1）电压≥220V；
2）功率≥1.5KW。
	1
	台
	5360

	3.2.
	洗地龙头
	
	≥10.7米。
	1
	台
	2380

	3.3.
	灭蝇灯
	
	1）电压≥220V；
2）功率≥30W。
	1
	台
	95

	3.4.
	紫外线消毒灯
	
	1） 电压≥220V；
2）功率≥36W；
▲3）具备防爆设计。
	2
	台
	280

	3.5.
	热水器
	700×1650mm
	1） 容量≥300L；
2）≥12kW/380V 三相电；
3）恒温60℃。
4）内胆：304 不锈钢加厚
外壳：喷涂钢板
	1
	台
	3500

	3.6.
	壁挂式牛角扇
	
	1）电压≥220V；
2）功率≥280W；
3）≥18寸。
	2
	台
	280

	4.菜类加工

	4.1.
	洗手星盆连脚踏式龙头
	400×400×250
	1）整体304不锈钢制作；
2）台面/星盆厚度≥1.0mm；
3）其他厚度≥1.0mm。
	1
	台
	926

	4.2.
	灭蝇灯
	
	1）电压≥220V；
2）功率≥30W。
	1
	台
	108

	4.3.
	刀具砧板消毒柜
	1200×650×1700
	1）电压≥220V；
2）功率≥1.5KW。
	1
	台
	3,860

	4.4.
	多功能切菜机
	1160×530×1300
	1）产量：300～1000kg/h；
2）整机重量≥140kg；
3）叶菜切制规格：1～50mm（可调）；
4）球根切可选规格；
5）功能：切丁、切丝、切片；
6）电压≥220V；
7）功率≥3KW。
	1
	台
	17,800

	4.5.
	薯仔脱皮机
	600×580×1020
	1）生产效率：500～600kg/h；
2）容量≥30KG；
3）电压≥220V；
4）功率≥1.5KW。
	1
	台
	5,820

	4.6.
	臭氧消毒机
	
	1）产量：10g/h～15g/h（食堂标准）；
2）适用面积：80～150㎡/台；
3）电压≥220V；
4）具备不锈钢/ABS食品级外壳；
5）具备包括但不限于空气消毒、除味、杀菌、防霉功能；
6）安装：壁挂式/移动式。
	1
	台
	750

	4.7.
	壁扇
	
	1）电压≥220V；
2）功率≥280W；
3）≥18寸。
	2
	台
	280

	5.厨房/烹调区

	5.1.
	灭蝇灯
	
	1）电压≥220V；
2）功率≥30W。
	1
	台
	108

	5.2.
	运水烟罩连防爆灯
	13500×1300×600
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）罩体≥1.0mm。
	13.5
	米
	2470

	5.3.
	运水烟罩控制箱
	600×600×1600
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）电压≥220V；
3）功率≥1KW。
	1
	台
	5586

	5.4.
	燃气熄火保护双头大锅炉
	2150×1250×800+450
	1）设备不锈钢部分采用材质为不锈钢；
2）台面厚度≥1.2mm，前面板，侧板厚度≥1.0mm，设有来水摇摆龙头；
3）前部设有排水槽；
4）炉架面及炉胆选用≥2.0mm国标冷轧钢板制造，炉膛与炮台一体式设计；
5）配安全全自动点火系统，鼓风式风机功率≤550w，双风机。
	4
	台
	11600

	5.5.
	炉拼台
	1400×400×800
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）面板厚≥1.2mm；
3）其他厚≥1.0mm。
	1
	台
	760

	5.6.
	油网烟罩连防爆灯
	6000×1200×600
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）罩体≥1.0mm；
3）配油网。
	6
	米
	1295

	5.7.
	单星盆洗米池
	1500×800×800+150
	1）304不锈钢制作；
2）台面/星盆厚度≥1.2mm；
3）立管≥38×38mm方管，配可调子弹脚；
4）星盆尺寸：800×500×280mm。
	1
	台
	2080

	5.8.
	双门双控智能电蒸饭柜
	1480×1050×1690
	1） 蒸柜内外材料采用不锈钢制作；
2）智能触摸屏双系统控制；
3）配≥48个饭盘。
▲4）所投蒸饭车配件“控制系统显示器”依据GB4706.1-2005标准检测，防水等级达到IPX7级（①投标时提供有资质的第三方机构出具的检测报告复印件，并加盖投标人公章；②若投标人投标时暂不提供上述证明材料的，须承诺在项目验收前提供有效的检测报告以供核验，否则不予验收，承诺函格式自拟）。
▲5）所投蒸饭车配件“密封胶条”依据GB/T 2423.16-2022标准检测，防霉等级达到1级，提供检验报告扫描件（①投标时提供有资质的第三方机构出具的检测报告复印件，并加盖投标人公章；②若投标人投标时暂不提供上述证明材料的，须承诺在项目验收前提供有效的检测报告以供核验，否则不予验收，承诺函格式自拟）。
	2
	台
	13220

	6.教师备餐间

	6.1.
	紫外线消毒灯
	
	1） 电压≥220V；
2）功率≥36W；
3）具备防爆设计。
	2
	台
	345

	6.2.
	保温汤饭桶车
	600×600×800
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）材料厚度≥1.2mm；
3）电压≥220V；
4）功率≥2KW。
	2
	台
	2360

	6.3.
	洗手星盆连脚踏式龙头
	400×400×250
	1）整体304不锈钢制作；
2）台面/星盆厚度≥1.0mm；
3）其他厚度≥1.0mm。
	1
	台
	926

	7.洗碗间

	7.1.
	灭蝇灯
	
	1）电压≥220V；
2）功率≥30W。
	2
	台
	108

	7.2.
	油网烟罩
	5000×1000×500
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）罩体≥1.0mm；
3）配油网。
	5
	米
	1190

	7.3.
	长龙式洗碗机连烘干机组
	5000×830×1850
	1） 电压≥380V；
2）功率≥58KW。
▲3）所投产品具有符合“GB/T 2423.16-2022”产品标准和技术要求，长霉等级为0级的产品抗霉菌性能认证证书；以及具备符合“GB/T 21510-2024、GB/T 31402-2023、GB/T 24170.1-2023”执行标准，显示抗菌率≥99.9%的产品抗菌性能认证证书（①投标时提供所投产品以上产品认证证书的扫描件及全国认证认可信息公共服务平台网站（http://cx.cnca.cn/）证书查询“有效”截图作为证明材料，并加盖投标人公章；②若投标人投标时暂不提供上述证明材料的，须承诺在项目验收前提供有效的产品认证证书以供核验，否则不予验收，承诺函格式自拟）。
	1
	台
	85200

	7.4.
	热水器
	700×1650mm
	1） 容量≥300L；
2）≥12kW/380V 三相电；
3）恒温 60℃。
4）内胆：304 不锈钢加厚
外壳：喷涂钢板
	2
	台
	3500

	7.5.
	高温消毒库
	6790×2200×2200
	1）墙板及顶板：采用≥7.5cm保温隔热夹芯板材，双面304材质，不锈钢厚度≥0.5mm；
2）保温底座：采用不锈钢框架+保温层+1.50防滑不锈钢板材；
▲3）加热主机：采用≥18根不锈钢U型加热管(≥36kw)，不锈钢箱体（内部带岩棉保温层）；
4）高温循环风机：采用耐高温离心式鼓风机；
5）照明系统：采用耐高温防爆照明灯；
6）智能控制箱：控温控时，漏电保护；
7）门子：采用不锈钢防火专用门1000×2000；
8）主梁+包角：采用不锈钢方管+不锈钢板材折弯；
9）推车：≥10辆，采用4×4不锈钢方管焊接而成；
10）小筐：≥100个，采用≥6mm不锈钢圆条焊接而成。
	1
	台
	105600

	7.6.
	壁挂式牛角扇
	
	1）电压≥220V；
2）功率≥280W；
3）≥18寸。
	3
	台
	280

	8.快测室

	8.1.
	紫外线消毒灯
	
	1） 电压≥220V；
2）功率≥36W；
3）具备防爆设计。
	2
	台
	345

	8.2.
	双开门留样冰箱
	1200×700×1950mm
	1） 有效容积≥600L；
2）温度范围：0～8℃可调，数显控温；
3）功能：包括但不限于双独立门体、分区留样层架、温度超温报警、断电记忆。
4）内外食品级 304 不锈钢（内胆 / 外壳）
	1
	台
	3800

	8.3.
	农药残留快速测试仪
	380×380×170
	▲≥20通道农药残留测试仪，可打小票，符合国标GB/T5009.199-2003。
	1
	台
	6730

	9.纱窗

	9.1.
	1-3层窗户纱窗
	
	1）304不锈钢网+铝合金边框；
2）厚度：0.8mm～1.0mm；
3）网目≥20 目防虫防蝇；
4）工艺：可定制尺寸、密封压条、易拆洗。
	280
	㎡
	100

	9.2.
	臭氧消毒机
	
	1）产量：10g/h～15g/h（食堂标准）；
2）适用面积：80～150㎡/台；
3）电压≥220V；
4）材质：不锈钢/ABS食品级外壳；
5）功能：包括但不限于空气消毒、除味、杀菌、防霉；
6）安装：壁挂式/移动式。
	3
	台
	750

	9.3.
	室外雨棚
	
	1）钢结构；
2）彩钢板。
	6
	㎡
	155

	9.4.
	室外洗手池
	
	1）室外12位不锈钢洗手池；
2）规格：总长8400×宽550×高 800mm，槽深≥120mm，后背一体≥150mm 挡水板；
3）材质：SUS304不锈钢，台面实厚≥1.0mm，槽体实厚≥0.8mm；方管支架带可调脚，底部简易加强筋；
4）配件：12套普通单冷水龙头；5）3～4组带提篮防臭下水。

	1
	套
	6500

	（二）二层厨房设备

	1.备餐间

	1.1.
	灭蝇灯
	
	1）电压≥220V；
2）功率≥30W。
	6
	台
	108

	1.2.
	紫外线消毒灯
	
	1） 电压≥220V；
2）功率≥36W；
3）具备防爆设计。
	6
	台
	345

	1.3.
	洗手星盆连脚踏式龙头
	400×400×250
	1）整体304不锈钢制作；
2）台面/星盆厚度≥1.0mm；
3）其他厚度≥1.0mm。
	1
	台
	926

	1.4.
	四格保温汤池柜
	1500×700×800
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面/柜身厚度≥1.0mm；
3）脚管用≥∅51圆管，配可调子弹脚；
4）电压≥220V；
5）功率≥4KW。
	6
	台
	2960

	1.5.
	保温汤饭桶车
	600×600×800
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）材料厚度≥1.2mm；
3）电压≥220V；
4）功率≥2KW。
	10
	台
	2360

	2.收污间

	2.1.
	灭蝇灯
	
	1）电压≥220V；
2）功率≥30W。
	2
	台
	108

	2.2.
	臭氧机
	
	1）产量：10g/h～15g/h（食堂标准）；
2）适用面积：80～150㎡/台；
3）电压≥220V；
4）材质：不锈钢/ABS食品级外壳；
5）功能：包括但不限于空气消毒、除味、杀菌、防霉；
6）安装：壁挂式/移动式。
	1
	台
	750

	3.保洁间

	3.1.
	紫外线消毒灯
	
	1） 电压≥220V；
2）功率≥36W；
3) 具备防爆设计。
	2
	台
	345

	3.2.
	红外线双门餐具消毒柜
	1840×870×1730
	1）温度有室温至150°C自由调节，满足多种材质餐具、饮具消毒需求；
2）全不锈钢结构并采用低热负荷金属红外线发热管、环保矿物保温材料等，具有耐用、安全、可靠、环保等特点；
3）电压≥380V；
4）功率≥9KW。
	1
	台
	18820

	（三）三层厨房设备

	1.备餐间

	1.1.
	灭蝇灯
	
	1） 电压≥220V；
2）功率≥30W；
	6
	台
	108

	1.2.
	紫外线消毒灯
	
	1） 电压≥220V；
2）功率≥36W；
3）具备防爆设计。
	6
	台
	345

	1.3.
	洗手星盆连脚踏式龙头
	400×400×250
	1）整体304不锈钢制作；
2）台面/星盆厚度≥1.0mm；
3）其他厚度≥1.0mm。
	1
	台
	926

	1.4.
	四格保温汤池柜
	1500×700×800
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）台面/柜身厚度≥1.0mm；
3）脚管用≥∅51圆管，配可调子弹脚；
4）电压≥220V；
5）功率≥4KW。
	6
	台
	2960

	1.5.
	保温汤饭桶车
	600×600×800
	1）整体采用304不锈钢制作；
2）材料厚度≥1.2mm；
3）电压≥220V；
4）功率≥2KW。
	10
	台
	2360

	2.收污间

	2.1.
	灭蝇灯
	
	1）电压≥220V；
2）功率≥30W。
	2
	台
	108

	2.2.
	臭氧机
	
	1）产量：10g/h～15g/h（食堂标准）；
2）适用面积：80～150㎡/ 台；
3）电压≥220V；
4）材质：不锈钢/ABS 食品级外壳；
5）功能：包括但不限于空气消毒、除味、杀菌、防霉；
6）安装：壁挂式/移动式。
	1
	台
	750

	3.保洁间

	3.1.
	紫外线消毒灯
	
	1） 电压≥220V；
2）功率≥36W；
3）具备防爆设计。
	2
	台
	345

	3.2.
	红外线双门餐具消毒柜
	1840×870×1730
	1）温度有室温至150°C自由调节，满足多种材质餐具、饮具消毒需求；
2）全不锈钢结构并采用低热负荷金属红外线发热管、环保矿物保温材料等，具有耐用、安全、可靠、环保等特点；
3）电压≥380V；
4）功率≥9KW。
	1
	台
	18820

	（四）配套设备

	4.1.
	低噪音炉低中压风机
	
	1）电压≥380V；
2）功率≥550W。
	8
	台
	620

	4.2.
	炉后幕墙板
	L×1000
	1）采用304不锈钢制作；
2）板厚≥0.8mm。
	13.5
	米
	280

	4.3.
	炉后幕墙板
	L×2000
	1）采用304不锈钢制作；
2）板厚≥0.8mm；
	10
	米
	560

	4.4.
	风幕机
	1800×350
	1）电压≥380V；
2）功率≥180W；
3）教师餐厅2个，后厨1个，2楼、3楼学生餐厅8个。
	13
	台
	1220

	4.5.
	三层三站式送餐梯
	200KG
	▲需符合国家特种设备安全技术规范及当地特种设备安全监督管理部门的要求。
	2
	台
	56800

	4.6.
	厨房净水主机
	855×170×180mm
	1）含一年滤芯更换；
2）无焊接不锈钢外观；
3）净水流量≥3T/h；
4）滤芯配置：超滤膜；
5）总净水量≥45m3。
	1
	套
	5000

	4.7.
	项目安装五金
	燃气管、燃气件、燃气开关、燃气阀、水管、水件、吊杆、管码、拉爆螺丝、排污管、密封材料、电线支架、油漆及其它五金杂件等（1米范围内接驳水电）。
	1
	项
	62706

	4.8.
	综合管理费
	包括但不限于设备安装，调试培训，运输搬运，现场安全文明施工管理。
	1
	项
	

	4.9.
	增值税税金
	税金金额为：9%。
	1
	项
	5644






	三、食堂排油烟、新风系统

	序号
	项目名称
	产品参考图片
	技术参数要求
	计量单位
	工程量
	单价最高限价（元）

	（一）排油烟部分
	

	1 
	304#不锈钢封墙板
	[image: 图片1]
	1）材质：304#不锈钢；
2）规格：17500×1200×1000mm；
3）厚度≥1.0mm。
	m
	18 
	280

	2 
	201#不锈钢油烟管
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：1100×900mm；
3）厚度≥1.2mm。
	㎡
	98 
	260

	3 
	201#不锈钢油烟管
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：800×800mm；
3）厚度≥1.0mm。
	㎡
	65 
	285

	4 
	201#不锈钢油烟管
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：600×600mm；
3）厚度≥1.0mm。
	㎡
	43 
	285

	5 
	201#不锈钢油烟管
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：400×400mm；
3）厚度≥1.0mm。
	㎡
	28 
	285

	6 
	201#不锈钢油烟管（弯头）
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：1100×900mm；
3）厚度≥1.2mm。
	个
	3 
	1650

	7 
	201#不锈钢油烟管（弯头）
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：800×800mm；
3）厚度≥1.0mm。
	个
	2 
	1280

	8 
	201#不锈钢油烟管（弯头）
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：600×600mm；
3）厚度≥1.0mm。
	个
	2 
	1150

	9 
	201#不锈钢油烟管（弯头）
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：400×400mm；
3）厚度≥1.0mm。
	个
	1 
	680

	10 
	201#不锈钢油烟管（大小头）
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：1100×900-机口尺寸mm；
3）厚度：≥1.2mm。
	个
	4 
	1480

	11 
	201#不锈钢油烟管（三通）
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：1100×900-800×800  600×600mm；
3）厚度≥1.2mm。
	个
	1 
	1680

	12 
	不锈钢防火阀
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：1100×900mm；
3）厚度≥1.5mm。
	个
	2 
	950

	13 
	厨房专用排油烟风机
	[image: ]
	1）功率30kw；
2）风量≥57600m³/h。
	台
	1 
	21000

	14 
	风机支撑架
	[image: ]
	材质：角钢，槽钢。
	套
	1 
	1850

	15 
	油烟净化器
	[image: ]
	1）功率≥2kw；
2）处理风量≥60000m³/h。
	台
	1 
	8200

	16 
	净化器支撑架
	[image: ]
	材质：角钢，槽钢。
	套
	1 
	1450

	17 
	接油盆
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：匹配设备底座；
3）厚度≥1.0mm。
	个
	1 
	1280

	18 
	吊杆
	[image: ]
	
	对
	18 
	120

	19 
	风机变频启动保护电箱
	[image: ]
	
	个
	1 
	4300

	20 
	机口软接头
	[image: ]
	
	套
	2 
	650

	21 
	开墙孔及修补
	
	
	项
	1 
	1200

	22 
	吊机起重
	
	
	班
	1 
	1800

	23 
	外墙立管支架
	[image: ]
	材质：角钢。
	对
	6 
	180

	24 
	五金配件风管辅材等
	[image: ]
	
	项
	1 
	1600

	（二）洗碗间排风
	

	1 
	201#不锈钢油烟管
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：500×400mm；
3）厚度≥1.0mm。
	㎡
	33 
	245

	2 
	201#不锈钢油烟管（弯头）
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：500×400mm；
3）厚度≥1.0mm。
	个
	2 
	850

	3 
	201#不锈钢油烟管（大小头）
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：500×400-机口尺寸mm；
3）厚度≥1.0mm。
	个
	2 
	950

	4 
	接油盆
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：匹配设备底座；
3）厚度≥1.0mm。
	个
	1 
	1050

	5 
	不锈钢防火阀
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：500×400mm；
3）厚度≥1.5mm。
	个
	1 
	700

	6 
	厨房专用排油烟风机
	[image: ]
	1）功率≥3kw；
2）风量≥8400m³/h。
	台
	1 
	4800

	7 
	风机支撑架
	[image: ]
	材质：角钢，槽钢。
	套
	1 
	1250

	8 
	吊杆
	[image: ]
	
	对
	8 
	120

	9 
	风机启动保护电箱
	[image: ]
	
	个
	1 
	1650

	10 
	机口软接头
	[image: ]
	
	套
	2 
	500

	11 
	开墙孔及修补
	
	
	项
	1 
	800

	12 
	防水百叶
	[image: ]
	1）材质：铝合金；
2）规格：1000×400mm。
	个
	1 
	500

	13 
	五金配件风管辅材等
	[image: ]
	
	项
	1 
	1200

	三、送新风部分
	

	1 
	水冷环保空调
	[image: ]
	1）功率≥3kw；
2）风量≥30000m³/h。
	台
	1 
	5260

	2 
	风机吊架
	[image: ]
	
	台
	1 
	1580

	3 
	镀锌钢板新风管
	[image: ]
	1）材质：镀锌钢板；
2）规格：400×400mm；
3）厚度≥0.8mm。
	㎡
	95 
	120

	4 
	镀锌钢板新风管
	[image: ]
	1）材质：镀锌钢板；
2）规格：500×400mm；
3）厚度≥0.8mm。
	㎡
	48 
	120

	5 
	镀锌钢板新风管
	[image: ]
	1）材质：镀锌钢板；
2）规格：800×600mm；
3）厚度≥0.8mm。
	㎡
	23 
	120

	6 
	镀锌钢板新风管（弯头）
	[image: ]
	1）材质：镀锌钢板；
2）规格：400×400mm；
3）厚度≥0.8mm。
	个
	3 
	600

	7 
	镀锌钢板新风管（弯头）
	[image: ]
	1）材质：镀锌钢板；
2）规格：500×400mm；
3）厚度≥0.8mm。
	个
	1 
	650

	8 
	镀锌钢板新风管（弯头）
	[image: ]
	1）材质：镀锌钢板；
2）规格：800×600mm；
3）厚度≥0.8mm。
	个
	1 
	750

	9 
	镀锌钢板新风管（三通）
	[image: ]
	1）材质：镀锌钢板；
2）规格：500×400-400×400-400×400mm；
3）厚度≥0.8mm。
	个
	2 
	850

	10 
	镀锌钢板新风管（四通）
	
	1）材质：镀锌钢板；
2）规格：800×600-500×400-500×400-500×400mm；
3）厚度≥0.8mm。
	个
	1 
	900

	11 
	镀锌钢板新风管（大小头）
	[image: ]
	1）材质：镀锌钢板；
2）规格：800×600-机口尺寸mm；
3）厚度≥0.8mm。
	个
	1 
	750

	12 
	吊杆
	[image: ]
	
	对
	16 
	120

	13 
	201#不锈钢新风咀
	[image: ]
	1）材质：201#不锈钢；
2）规格：直径200mm；
3）厚度≥0.8mm。
	个
	43 
	65

	14 
	机口软接头
	[image: ]
	
	套
	1 
	550

	15 
	开墙孔及修补
	
	
	个
	1 
	1800

	16 
	风机启动保护电箱
	[image: ]
	
	个
	1 
	1850

	17 
	五金配件风管辅材等
	[image: ]
	
	项
	1 
	1800

	18
	运输费
	
	
	项
	1 
	9800

	19
	人工安装费（包含五金配件）
	
	
	项
	1 
	13600

	20
	增值税13%发票
	
	
	
	
	22951
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